Agrarreise Norditalien
Donnerstag bis Sonntag, 17. — 20. Mai 2012 (Auffahrt)

Die diesjéhrige Agrarreise fiihrt Sie in den Norden Italiens, genauer gesagt in die Region Emilia-Romagna. Der stidéstliche Teil der Oberitalienischen Tiefebene,
umfasst ein Gebiet, das sich stidlich des Pos bis zum Apennin und nach Osten bis zur Adriakiiste erstreckt. Die ausserordentliche Fruchtbarkeit des Landes,
wie auch die geographische Lage, im Durchgangsbereich uralter Verkehrs- und Handelswege zwischen der Adria und dem Golf von Genua, waren von je-
her Grundlage eines beachtlichen Wohlistands der Biirger. Die Region gehdrt zu den hochentwickelten Wirtschaftsgebieten lItaliens. Fleisch- und
Milchwirtschaft, Tomaten- und Obstkulturen, Wein-, Zuckerriiben-, Mais- und Reisanbau bestimmen die Agrarwirtschaft. Es wird wiederum eine Reise bei
der Gemiitlichkeit, interessante Besichtigungen und das Kulinarische nicht zu kurz kommen.

M Interessante Betriebsbesichtigungen
B Fruchtbare Poebene
M Kulinarische Leckereien

1.Tag Anreise in die Poebene

Einsteigeorte nach Vereinbarung. Fahrt (iber Ziirich
— durch die Zentralschweiz — Gotthard — durch den
Tessin — Varese — nach Montrigiasco di Arona. Hier
haben wir fiir Sie ein landliches Mittagessen in ei-
nem Agriturismo reserviert. Am Nachmittag
Weiterfahrt nach Casale Monferrato. Hier treffen Sie
eine ortliche Reiseleitung und besichtigen einen
landwirtschaftlichen Betrieb, der im Anbau von Reis
und Weizen tétig ist. Im Jahr 1890 wurde der Betrieb
gegriindet und ist immer noch seinen Wurzeln mit
dem Anbau von Reis treu geblieben. Durch die
langjahrigen Erfahrungen kénnen heute hochquali-
tative Reissorten geerntet werden.

Die Poebene ist mit ihrem bewésserbaren Zentrum
die Hochburg der italienischen Landwirtschaft.
Kornermais, Getreide, Reis und Silomais sind die
vorherrschenden Ackerfriichte. Ohne das Wasser
aus den Alpen, mit dem die Felder gezielt geflutet
werden, wiirde das alles hier jedoch nicht wachsen.
Wahrend der Besichtigung werden Ihnen die ver-
schiedenen Anbaumethoden und die Verarbeitung
des Reises erklart. Anschliessend wird eine
Kochvorfiihrung eines Risottos durchgefiihrt, selbst-
verstandlich mit  Kostprobe. Am  spateren
Nachmittag Fahrt nach Parma. Zimmerbezug,
Abendessen und Ubernachtung im ****Hotel Parma.

2.Tag Ausflug ,,Parmegiano Reggiano —
Stadt Parma“

Zwischen Reggio Emilia und Parma ist das Zuhause

des markenrechtlich geschiitzten ,,Parmegiano

Reggiano“, dem Parmesan. Sie besichtigen in

Reggio Emilia eine der grossten und wichtigsten

Késereien. Hier erleben Sie Schritt fiir Schritt das

Herstellungsverfahren des Parmigiano-Reggiano.
Anschliessend erhalten Sie Erklarungen auf Deutsch
und besichtigen die Lagerhallen, wo die Reifung des
Késes stattfindet. Zu guter Letzt findet wiederum ei-
ne Kostprobe statt.

Weiterfahrt nach Parma. Fiihrung durch die ehema-
lige Stadt der Wollweber, die heute weit {iber Italien
hinaus fiir den einzigartigen Parma-Schinken sowie
fiir die Barilla-Nudeln berihmt ist. Wahrend des ge-
flihrten Stadtrundgangs lernen Sie die wichtigsten
Sehenswiirdigkeiten von Parma kennen, wie den
Palazzo della Pilotta, das Teatro Farnese und die
Kathedrale. Es bleibt Innen im Anschluss auch noch
Zeit zur freien Verfiigung fiir einen Bummel, einen
Espresso in einem der vielen Strassencafés oder ei-
ne Einkaufstour. Abendessen und Ubernachtung im
Hotel Parma.

3.Tag Ausflug ,,Parma-Schinken und
Balsamico*

Nach dem Friihstiick treffen Sie die ortliche
Reiseleitung im Hotel. Gemeinsame Fahrt nach
Quinzano und Besichtigung eines landwirtschaftli-
chen Betriebes. Der Familienbetrieb ist seit 20
Jahren in der Herstellung des weltberiihmten
Parma-Schinkens tatig. Nach der Hof-Besichtigung
erhalten Sie von der Familie auf dem Landgut eine
Kostprobe ~ mit  verschiedenen  regionalen
Spezialitaten.

Im Anschluss Weiterfahrt in die idyllische Landschaft
um Modena nach Solignano di Castelvetro. Hier be-
sichtigen Sie einen Balsamico-Essig-Betrieb. Der
Griinder war Grossvater Arturo, der sein Leben dem
Balsamico-Essig gewidmet hat und seine
Leidenschaft den nachkommenden Generationen
als Erbgut hinterlassen hat. Heute produziert die drit-
te Generation, wie Grossvater Arturo, hochwertigen
Balsamico-Essig aus Modena. Nach dem Rundgang

konnen Sie sich auf ein kalt-warmes Buffet mit

Spezialititen aus Modena freuen. Am Abend
Riickfahrt nach Parma. Abendessen und Ubernach-
tung im Hotel Parma.

4.Tag Heimreise in die Schweiz

Nach dem Friihstiick verlassen Sie die Poebene und
fahren zuriick via Mailand — Chiasso — durch den
Tessin— Zentralschweiz nach Neuhausen und an die
Einsteigeorte.

Preis:

B Pauschalangebot pro Person
im Doppelzimmer

Inbegriffen:

M Carfahrt in modernem Reisecar

M 3 x Halbpension im ****Hotel Parma

B 1 x Mittagessen

M Betriebs-Besichtigungen gemass
Programm inkl. Kostproben

M Ortliche, deutschsprechende Reiseleitung
am 1. und 3. Tag

M Stadtfiihrung in Parma

M Reisebegleitung durch Hans-Peter Kiibler
aus Frankreich =

Nicht inbegriffen:
M Zuschlag Einbettzimmer Fr. 185.—
M Oblig. kombinierte Versicherung Fr.  27.—
(Annullierungskosten und SOS Schutz fiir
Reisezwischenfalle)

Bitte beachten Sie fiir alle weiteren
Informationen die Seite 2/3: Gut zu wissen

Fr. 780.-
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