Glarner Schabziger

Wahrend einer professionellen Flihrung erleben Sie die Glarner Schabziger-Produktion hautnah. Sehen Sie
den Mitarbeitenden der Geska AG zu, wie das alteste Markenprodukt der Schweiz produziert wird. Vom
8. Jahrhundert bis 1395 stand das Glarnerland im Besitz des Klosters Sackingen. Bis dahin war man der
Meinung, dass zu den Abgaben, die die Glarner damals zu entrichten hatten, der weisse Glarner Magerkase
gehorte. Weil der Ziger den Sackinger Stiftsdamen offenbar zu fade war, wirzten sie ihn mit Hornklee,
einem stark duftenden Kraut aus dem eigenen Klostergarten, das wahrscheinlich Kreuzfahrer aus
Kleinasien mitgebracht hatten. Seit 1463 wird er nach dem gleichen Prinzip hergestellt. Eine Kostprobe darf
naturlich nicht fehlen!

Datum Mittwoch, 20. Oktober 2021

07.15 Uhr Neuhausen, Rattin Terminal

07.20 Uhr Neuhausen, Burgunwiese

07.30 Uhr Schaffhausen, Carparkplatz Landhaus

07.45 Uhr Benken, Alte Landstrasse

07.55 Uhr Kleinandelfingen, Migros Rampe

08.15 Uhr Winterthur, ref. Kirche Rosenberg, gegeniiber Garage Hutter

Abfahrt % Abfahrtsroute Weinland

Rickkehr 17.00 Uhr zirka in Schaffhausen

Kosten Carfahrt inkl. Fiihrung und Verkostung
e pro Person Fr. 62.—
e pro Person Fr. 56.— (AHV)

lhre Anmeldung freut uns!

Beratung und Buchung: Tel. 052 633 00 00 e www.rattin.ch e info@rattin.ch
Rattin AG e Zollstrasse 95 e 8212 Neuhausen am Rheinfall



